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Séan phdm dinh dudng
dam thily phin ham
lugng dam cao ning
lugng cao

1. Tiéu chufn chit lugng: Hb so cong bd chét luong
sin phdm phd hop qui dinh an toan thyc phim dugc
Cuc an toan thyc phim B Y T& xé4c nhan va con thoi
han hojc c6 gidy tiép nhén dang ky ban céng b san
phdm ctia co quan quan 1y nha nuéc c6 thim quyén
do Uy ban nhén dén c4p tinh chi dinh.
2. Tiéu chuén k§ thuat trong 100m! dung djch bao
gbm:
- Nang lugng: 135kcal
- Chét dam: Téi thiéu 6.08g
- Chét bt dudmg: TSi da 19.50g
- Chit béo: Téi thidu 4.9g
- Thanh phin:
+ Pam sira thiy phin
+ Chét béo MCT
- Han sir dung: Téi thiéu 16 thang

200ml/chai

chai

1800,

San phdm dinh dudng
c6 HMB

1. Tiéu chuén chit lugng: Ho so cong bd chét lugng
san phim phi hop qui dinh an toan thyuc phdm dugc
Cuyc an toan thyc phim B3 Y Té x4c nhén va con thoi
han hoiic c6 gidy tiép nhan ding ky ban cong bb san
phdm ciia co quan quén Iy nha nuéc ¢6 thim quyén
do Uy ban nhén dén c4p tinh chi djnh.
2. Tiéu chuin k§ thudt trong 100 m! dung dich cé:

- Naing lugng: Tdi thiéu 135 kcal

- Chét dam: Téi thiéu 8g

- HMB: T6i thidu 0.4g

- Chét xo: Téi thiéu 0.6g

- Thanh phén: Pam sita, dam d4u nanh tinh ché, diu
thyc vat (khdng c6 diu co, ddu dira), CaHMB, chét
xo (FOS)

- Han sir dung: Téi thiéu 12 thang

220ml /chai

chai

1200

San phdm dinh dudng
gidu béo omega3

1. Tiéu chuan chat lugng: Ho so cong bd chit lugng
san phim phi hop qui dinh an toan thyc phdm dugc
Cuc an toan thyc phﬁm B Y Té x4c nhin va con thoi
han hojic c6 gidy tiép nhin dang ky ban céng bé san
phdm ciia co quan quan 1y nha nuéc c6 thim quyén
do Uy ban nhén dan cip tinh chi djnh.
2. Tiéu chuén k¢ thuat trong 100 gam bot c6:

- Naing lugng: Téi thiéu 360kcal

- Chét dam: Téi thiéu 19g

- DHA: Téi thidu 0.5g

- EPA: Téi thiéu 1g

- Chét bt dudmg: Téi da 70g

- Thanh phén: Maltodextrin, dam sra tinh ché, ddu
c4 bién

- Han sir dung: Téi thiéu 12 théng

380g/hop

hép

300

Sita cho tré sinh non,
nhe cén tir 0-12 thang
tudi

1. Tiéu chuan chat lugng: Ho so cong b chit lwgng
san phim phu hep qui dinh an toan thyc phdm dugc
Cuc an toan thyc phim B¢ Y Té x4c nhan va con thoi
han hofic c6 gidy tiép nhin ding ky ban cong bé san
phim cia co quan quan 1y nha nuéc c6 thim quyén
do Uy ban nhén d4n c4p tinh chi djnh.

59ml/chai

2. Tiéu chudn k¢ thudt trong 100 ml cé:

chai

700

oan Xy



phdm ctia co quan quan 1y nha nuéc ¢b thdm quyén

£
QY | ponvj |, SO
TT Tén hang héa |Yéu chu ky thuit cich tinh hrgn
déng géi dw kien
- Naing hrgng: T6i thiéu 66kcal
- Chét dam: Téi thiéu 1.8g
- Chit béo: Téi da 5.0g
- Chét bot dudmg: Téi da 9g
- Thanh phén stra khdng béo, siro bﬁp dang rin, dau
d4u nanh , lactose, ddu MCT (Triglycerid chudi trung
binh) dam whey c6 dic
- Han sir dung: T4i thidu 09 thang
1. Tiéu chuan chat lugng: Ho so céng bb chat lugng
5. san phim phi hop qui dinh an toan thyc phdm dugc
Cuc an toan thyc phém B6 Y Té xac nhén va cdn thoi
han hoc c6 gidy tiép nhan dang ky ban cong bé san
phégn clia co quan qué}ln ly nha nuéc cé thdm quyén
. do Uy ban nhan dan cap tinh chi dinh.
g:&ggi;‘:}:g: Ei;;zng 2. Tiéu chuln ky thudt trong 100g bt bao gbm:
pﬁém dinh dung y - Ning ]u'qng:‘Toi tllieu 350kcal 400g/lon lon 4700
hoc) - - Chét dam: Téi thiéu 14g
° - Chét bt dudng: Tbi da 70g
- Thanh phén:
+ Pam Whey thity phan bing enzym (t5i thiéu
20%)
+ Chét béo MCT: Tbi thiéu 10g
- Han sir dung: Téi thidu 12 théng
1. Tiéu chuén chét lugng: HJ so cong bd chat lugng
6. san phim phil hop qui dinh an toan thyrc phim dugc
Cuc an toan thyc phidm B4 Y Té x4c nhan va con thoi
han hogc ¢6 gidy tiép nhén ding ky ban cong bé san
ph?n:n clia co quan qué‘n 1y nha nuée c6 thdm quyén
R 2 ., |do Uy ban nhin dan cap tinh chi djnh.
(Sjan phim b6 sung dinh |, “rig chudn k¢ thuat It)rong 100g bét bao gdm:
udng danh cho ngudi | Ning lwong: Téi thidu 430kcal 400g/lon lon 100
bénh ddi thdo dudng | _ £ qam: Téi thidu 17g ’
- Chét bt dudng: Téi da 55g
- Inositol: Téi thidu 1.400 mg
- Thanh phin: DAu thye vat (khéng c6 diu co, diu
dtra), dam (dam déu nanh hoiic dam sita)
- Han sir dung: T4i thidu 12 théng
1. Tiéu chuén chat lugng: Ho so cong bb chat lwgng
7. san phdm phi hop qui dinh an toan thyc phim duoc
Cuc an toan thyc phdm Bo Y Té x4c nhén va con thai
han hoiic ¢6 gidy tiép nhin diing ky ban cong bb san
phim ciia co quan quan ly nha nuée c6 thim quyén
do Uy ban nhan dan c4p tinh chi dinh.
; 2. Tiéu chuén ky thudt trong 100 gam bjt cé:
Sén pham dinh dudng | - Ning lugng: Toi thiéu 330kcal o a
ting cudng mién dich - Chét dam: Téi thidu 18g 370g/hdp hop 10 -
- MCT: Téi thiéu 2.4g
- Omega 3: Téi thiéu 0.88¢
- L-arginin: Téi thidu 3600mg
- Nucleotides: T6i thiéu 320mg
- Thanh phin: Maltodextrin, dam whey, diu c4, L-
arginin, dAu triglycerid chui trung binh
- Han sir dung:él(‘)i thiéu 162 thang :
2 1. Tiéu chuan chét lugng: Ho so cong bo chét lugng
8. |S&npham d'g hdudng |, phém phii hop qui dinh an toan thyc phim dugc
ding pha-ch sug ;anh Cuc an toan thyc phdm B8 Y Té x4c nhén va con thoi 900g/lon lon 200
::;?ondg:ggbénh ! han hoZic c6 gidy tiép nhan dang ky ban cdng b sin -
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do Uy ban nhén dén cdp tinh chi djnh.
2. Tiéu chuén k§ thudt trong 100g bét bao gdm:

- Ning lugng: T6i thiéu 350kcal

- Chét dam: Téi thiu 17g

- Chit bjt dudmg: Tbi da 65g

- Chi sb dudng huyét GI <40

- Thanh phén: Dudng hip thu chdm Palatinose hoc
Isomaltulose

San phdm dinh dudng
dam d4u nanh ,

- Han sir dung: T4i thiéu 12 théng
1. Tiéu chuan %ﬁt lugng: Ho so cong bd chit lugng
san phdm phd hop qui dinh an toan thyc phim dugc
Cuc an toan thyc phim BO Y Té x4c nhén va cdn thoi
han hoc c6 gidy tiép nhan ding ky ban cong bb san
phém ctia co quan quén Iy nha nuéce c6 thim quyén
do Uy ban nhén dén c4p'tinh chi djnh.
2. Tiéu chuén k¢ thut trong 100g bt bao gdm:
- Nang legng: Téi thidu 380kcal
- Chét dam: Téi thiéu 14g
- Chét bot dudng: Téi da 70g
- Thanh phin:

+ Pam d8u nanh (khdng chira dam sita)

+ Chét béo thyc vit MCT (medium chain
triglycerides)
- Han sir dung: T6i thiéu 12 thang

400g/lon

lon

2700 _

.o
TAPN

10.

San phim bgt dinh
dudng cao niing lugng
(ngii cbc) ,

1. Tiéu chuén chat lugng: Ho so cdng b chét lugng
san phm phi hop qui dinh an toan thyc phdm dugc
Cuc an toan thyc phém B Y Té xac nhén va con thdi
han hoic c6 gidy tiép nhan dang ky ban céng bd san
phém ciia co quan quan 1y nha nudc c6 thdm quyén
do Uy ban nhén dén c4p tinh chi djnh.
2. Tiéu chuin k§ thuft trong 100g b6t bao gdm:

- Nang lugng: Téi thiéu 380kcal

- Chét dam: Téi thidu 14g

- Chit bot dudmg: T6i da 75g

- Thanh phén: Gao, b6t mdng dai mach, d4u nanh,
d4u xanh

- Han sir dung: Té6i thidu 12 thang

400g /hop

hgp

4300

11.

San phdm bot dinh
dudng cao ning luong
gidu chit xo (ngil céc)

1. Tiéu chuan chét lugng: H6 so cong bd chit luong
sin pham phd hop qui dinh an toan thyc phdm dugc
Cuc an toan thuc phdm B Y Té x4c nhin va con thoi
han hoic c6 gidy tiép nhan dang ky ban cong bé san
phém ctia co quan quén ly nha nuéc c6 thdm quyén
do Uy ban nhén dén cép tinh chi dinh.
2. Tiéu chufn k¥ thuft trong 100g bot bao gdm:

- Niing lugng: Téi thiéu 380 keal

- Chét dam: Téi thiéu 15g

- Chét bét dudng: Tbi da 70g

- Thanh phén: D4u nanh, ddu xanh nguyén v, gao
lirc, bt mong dai mach

- Han st dung: Téi thiéu 12 thang

400g/hop

hép

2400 _

12,

San phém b{t men tiéu
héa

1. Tiéu chuén chét lugng: Hé so cong bd chit lugng
san phim phi hop qui dinh an toan thyc phim dugc
Cuc an toan thyc phim B Y Té xéc nhén va con thoi
han hoc c6 gidy tiép nhén ding ky ban cong bd san
ph&m ciia co quan quéan 1y nha nuéc c6 thim quyén
do Uy ban nhén dén cép tinh chi djnh.

2. Tiéu chuin k¥ thuit trong 100g bjt bao gdm:

- Ham lugng Amylase: >200 U/g

120g/l

lo

200 -
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- Thanh phan: 100% bt mong dai mach c6 amylase
- Han sir dyng: Téi thiéu 6 thing

13.

San phim dinh dudng
dam whey ,

1. Tiéu chuén chat lugng: Hd so céng bé chat lugng
san phim phit hop qui dinh an toan thyc phim dugc
Cuc an toan thyc phim B§ Y Té x4c nh4n va con thoi
han hoc c6 gidy tiép nhén ding ky ban cong bé san
phém ciia co quan quan ly nha nuéc c6 thim quyén
do Uy ban nhén dan c4p tinh chi djnh.

2. Tiéu chudn kg thudt trong 100g bt bao gdm:

- Ning lugng: T6i thiu 380kcal

- Chét dam: Téi thiéu 75g

- Chét bt dudmg: Téi da 8.5g

- Thanh phin: Pam Whey tinh ché (80%)

- Han sir dung: Téi thiéu 12 thang

400g/lon

lon

800..

14.

San phdm dinh dudng
giam dam

L. Tiéu chuan chat lugng: Ho so cdng bé chat lugng
s&n pham phi hop qui dinh an toan thyc phdm dugc
Cuc an toan thyc phdm B3 Y Té xé4c nhén va con thai
han hofc c6 gidy tiép nhan dang ky ban céng bd san
phém cia co quan quan 1y nha nuéc ¢6 thim quyén
do Uy ban nhén dan c4p tinh chi djnh.
2. Tiéu chuin k thuat trong 100g bdt bao gdm:
- Nang lugng: Téi thidu 400kcal
- Chét dam: Téi da 12¢g
- Chit béo: 16 - 18
- K (Potassium): Toi da 375mg
- Thanh phin:

+ Dam sfta hoic c6 chira c4c acid amin cin thiét
(Arginine, Glutamic acid, Leucine, Methionin)

+ Pudng hip thu chim Palatinose (Isomaltulose)
- Han st dung: T4i thiéu 12 than

400g/lon

lon

1200 ,

15.

San phim dinh dudng
giau dam

1. Tiéu chuan chat lugng: Hd so cong b8 chit lvgng
san phim phtt hop qui dinh an toan thyc phim dugc
Cuc an toan thyc phdm B6 Y Té x4c nhan va con thoi
han hoc c6 gidy tiép nhan ding ky ban cong bd san
phdm ciia co quan quén 1y nha nuéc c6 thdm quyén
do Uy ban nhén dan cAp tinh chi dinh.
2. Tiéu chudn k thujt trong 100g bdt bao gdm:
- Niing lugng: T6i thidu 400 kcal
- Chét dam: Téi thidu 16g
- Chétbéo: 15-17g
- K (Potassium): Téi da 375mg
- Thanh phén:

+ Pam sfra hogic c6 chira cic acid amin cin thiét
(Arginine, Glutamic acid, Leucine, Methionin)

+ Dudng hip thu chim Palatinose (Isomaltulose)
- Han sir dung: Téi thiéu 12 théng

400g/lon

lon

350

16.

San phim dinh dudng
danh cho bénh thin
man

1. Tiéu chuan chét lugng: H3 so céng b chit lugng
san phdm phi hep qui dinh an toan thye phim dugc
Cuc an toan thyc phdm B¢ Y Té x4c nhén va con thdi
han hoc c6 gidy tiép nhan ding ky ban céng bd san
phém ciia co quan quéan 1y nha nuéc c6 thdm quyén
do Uy ban nhén dén cép tinh chi dinh.
2. Tiéu chuln k¥ thujt trong 100ml bao gdin:

- Nang lugng: Téi thiéu 160kcal

- Chét dam: Téi da 4g

- Chét béo: Téi thiéu 7g

- MCT: Téi thiéu 1.5g

200ml/chai

- K (Potassium): Tdi da 180mg

chai

1500
/
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- Phot pho: T6i da 100mg

- Thanh phdn: Isomaltulose (ngudn cung cép
glucose va fructose), ddu thyc vét (d4u hat cai, diu
huéng duong), dam sita, chét béo chudi trung binh
(MCT).

- Han sir dung: Téi thiéu 12 théng

17.

San phim dinh dudng
nudi 4n bd sung xo tan

1. Tiéu chuan chét luong: HS so cong bS chit lugng
sén phdm phit hop qui dinh an toan thyc phim dwoc
Cuc an toan thyc phdm B Y Té x4c nhén va con thoi
han hofic c6 gidy tiép nhén dang ky ban cong bd san
phim ctia co quan quan 1y nha nuéc ¢6 thim quyén
do Uy ban nhén dén cAp tinh chi djnh.
2. Tiéu chuén ky thuit trong 100ml dich bao gbm:
- Chét béo tir dAu: Téi thiéu 2g
- Chit dam (protein sira+protein ddu nanh): T
thiéu 3.5g
- Chit bdt dudmg (Maltodextrin, tinh bt): Téi da
15g
- Thanh phén:
+ Pam sfta, dam dau nanh
+ Xo tan (Inulin): 2 0.8 g
+ MCT (medium chain triglycerides)
+DAu ca
- Tiéu chufin khéc: C6 cam két cung cdp day pha
hop véi chai nudi &n
- Han sit dung: Téi thiéu 12 thang

500ml/chai

chai

900

-

10

cui

18.

San phim dinh dudng
bénh ly gan mit

1. Tiéu chuén chét lugng: Hd so cong bd chét lugng
san phim ph hgp qui dinh an toan thyc phém dugc
Cuc an toan thyc phdm B Y Té xé4c nhén va con thoi
han hofic c6 gidy tiép nhan ding ky ban cong bé san
phim cia co quan quan 1y nha nuée 6 thim quyén
do Uy ban nhén d4n cép tinh chi djnh.
2. Tiéu chudn k§ thuat trong 100g bjt bao gdm:
- Niing lugng: Ti thiéu 320kcal
- Chit dam: Téi thidu 12g
- Chét béo: Téi da 25g
- Chét bot dudng: T6i da 80g
- Thanh phén:
+ bam Whey MCT (medium chain triglycerides)
+ Acid amin cn thiét (Arginine, Glutamic acid,
Leucine, Methionin)
- Han sir dung: T4i thiéu 12 théang

400g/lon

lon

80

19.

Sita sir dung cho tré so
sinh tir 0-6 théng tudi

1. Tiéu chuén chat lugng: H3 so cdng bd chat lugng
s&n phdm phi hgp qui dinh an toan thyc phdm dugc
Cuc an toan thyc phm Bd Y Té xé4c nhén va con thoi
han hoic c6 gidy tiép nhén dang ky ban cong b8 san
phém cta co quan quan ly nha nuéc ¢6 thim quyén
do Uy ban nhén dén cép tinh chi djnh.

2. Tiéu chuén ky thuat trong 100g bt:

- Naing lugng: Téi thiéu 500 keal

- Chdt dam: Téi thidu 9g

- Chét béo: 26 - 30g

- Acid Linoleic: 4 - 5g

- HMO: Téi thiéu 500mg

- Thanh phin: Latose, déu thyc vit, dam whey thiy
phén mét phén, c6 ARA va DHA

- Han sir dung: Téi thiéu 18 thang

400g/lon

lon

150
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20.

San ph&m thyc phdm
dinh dudng giau dam,
kiém sodt kali

1. Tiéu chuan chét lugng: Ho so céng bo chat lugng
san phdm phi hop qui dijnh an toan thyc phim dugc
Cuc an toan thyc phdm B Y Té x4c nhén va con thoi
han holic c6 gidy tiép nhan ding ky ban cong b6 san
phim ctia co quan quan 1y nha nuéc c6 thim quyén
do Uy ban nhén dé4n c4p tinh chi djnh.
2. Tiéu chuén k¥ thujt trong 100mL bao gdm:

- Ning lwong: T6i thiéu 160kcal

- Chét dam: Téi thiéu 6g

- K (Potassium): T6i da 128mg

- Thanh phén:

+ Maltodextrin, diu hat ci, diu huéng duwong,

protein sita

- Han sir dung : Tdi thiéu 12 théng

200ml/ chai

chai

800~

21.

San ph4m dinh dudng
nudi &n danh cho d6i
tuong khdng dung nap
dam sira

1. Tiéu chuan chat lugng: Hd so cong b chit lugng
san phdm phit hop qui dinh an toan thyc phim dugc
Cuyc an toan thyc phim Bd Y Té x4c nhan va con thdi
han hogc c6 gidy tiép nhan ding ky ban cong bé san
phdm ctia co quan quan 1y nha nuée c6 thim quyén
do Uy ban nhin dan cép tinh chi dinh.
2. Tiéu chuén k¥ thuat trong 100ml dich bao gdm:

- Naing lwgng;: Téi thiéu 95kcal

- Chit dam: Téi thiéu 4g

- Chét béo: Tbi thiéu 3g

- Thanh phin: Dam whey, diu thyc vat c6 MCT
(medium chain triglycerides), khéng c6 dam sita hoic
dam whey hoic casein

- Tiéu chuén khac: C6 cam két cung cip tui nuéi an

- Han sir dung: Téi thiéu 6 thang

500ml/ Hp

hp

300,

22.

San phim dinh dudng
nudi an danh cho déi
tugng khdng dung nap
dam sira

1. Tiéu chuin chat lugng: H6 so cong bd chit lugng
san phim phii hop qui dijnh an toan thyc phidm dugc
Cuc an toan thuc phdm B Y Té x4c nhén va con thoi
han hoZic c6 gidy tiép nhan ding ky ban cong b san
phim ciia co quan quéan 1y nha nuéc c6 thim quyén
do Uy ban nhan dén cép tinh chi djnh.
2. Tiéu chuén k§ thuat trong 100ml djch bao gdm:

- Niing lugng: Téi thiéu 95kcal

- Chit dam: Téi thidu 4g

- Chit béo: Téi thiéu 3g

- Thanh phin: Pam whey, ddu thyc vét c6 MCT
(medium chain triglycerides), khdng cé dam sita hojc
dam whey hoic casein

- Han sir dung: Téi thiéu 6 thang

237ml/ Hop

hop

400 ,

23.

San phim bot
Maltodextrin

1. Tiéu chuan chat lugng: Ho so cong bd chit lugng
san phim pht hop qui dinh an toan thyc phim dugc
Cuc an toan thirc phdm B§ Y Té x4c nhén va con thoi
han hoZc ¢6 gidy tiép nhan dang ky ban cong bb san
phim ctia co quan quan ly nha nuéc c6 thdm quyén
do Uy ban nhan dén cép tinh chi dinh.
2. Tiéu chufn k¥ thujt trong 100g bt bao gdm:

- Chi tiéu cam quan: Dang bt mijn, toi, khong vén
cuc

- Ham lugng Carbohydrate: T6i thiéu 90%

- Thanh phin: B4t maltodextrin 100% Methionin)

- Han sir dung: T4i thiéu 12 thang

400g/ lon

lon

550 ,

24.

San phdm dinh dudng
dam nhénh

1. Tiéu chuan chét lugng: HO so cdng bb chat lugng
san phim phi hgp qui dinh an toan thyc phim dugc

10 géi/ hop

Cuc an toan thyc phdm Bd Y Té x4c nhin va con thdi

hép

50
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han hofic ¢6 gidy tiep nhdn ding ky ban cong bd san
phim ctia co quan quan 1y nha nuéc ¢6 thim quyén
do Uy ban nhan d4n c4p tinh chi dinh.
2. Tiéu chuéin k§ thudt trong 100g bot:

- Naing lugng: Téi thiéu 330 kcal

- Chét béo: 5 - 9g

- Chét dam: t6i thiéu 20g

- Valin: 2.6 - 4g

- Leusin: 3.2 - 5g

- Isoleusin: 2.8 - 4.5g

- Thanh phan: Acid amin (13%), maltodextrin, diu

- Han sir dung: Tbi thidu 12 thang

25.

San phim dinh dudng
dam cao, ning lugng
cao

1. Tiéu chuan chat lugng: Hb so cong bd chit lugng
san phim phi hep qui dinh an toan thyc phim dwgc
Cuc an toan thyc phdm B Y Té x4c nhén va con thi
han hofic c6 gidy tiép nhan ding ky ban cong bé san
phém clia co quan quan 1y nha nuéc c6 thim quyén
do Uy ban nhén dan cép tinh chi djnh.
2. Tiéu chuén k§ thuat trong 100ml dung djch:

- Naing lugng: Téi thiéu 160kcal

- Chéit béo: 6 - 10g

- Chét dam: 7 - 13g

- Acid béo khdng bdo hoda don: 4 - 8g

- Acid béo khong bdo hoda da: 0.5 - 2g

- B4t dudng: 15 - 30g

- Thanh phin: Maltodextrin, protein sira, du thyc
vat, (ddu huéng duong, ddu hat cai), inulin

- Han sir dung; Téi thiéu 12 thang

200ml/chai

chai

500

26.

Bot MCT

1. Tiéu chuan chit lugng: H6 so cdng bd chit lugng
san phim phd hop qui dinh an toan thye phim dugc
Cuc an toan thuc phdm B§ Y Té x4c nhén va con thoi
han hoic c6 gidy tiép nhan dang ky ban céng b6 san
phém clia co quan quan ly nha nuéc c6 thim quyén
do Uy ban nhén dan cfp tinh chi djnh.

2. Tiéu chuén k¥ thuit trong 100g bot:

- Ning lugng: Téi thidu 730kcal

- Chét béo: T6i thiéu 69%

- Chét béo: Téi da 75%

- Bot dudmg: Téi da 25%

- Thanh phan: MCT

- Han st dyng: Tdi thiéu 12 théng

20kg/ bao

bao

27.

Bot c6 dic thyc phim

1. Tiéu chuéin chét lugng: Ho so cong b chét lugng
san phdm phi hep qui dinh an toan thyc phim duoc
Cuc an toan thyc phdm Bd Y Té x4c nhén va con thdi
han hoc c6 gidy tiép nhén dang ky ban cong bd san
ph&m ciia co quan quan ly nha nuéc c6 thim quyén
do Uy ban nhan dén c4p tinh chi djnh

2. Tiéu chudn k§ thuat trong 100g bdt bao gdm:

+ Ning luqnf: Téi thidu 270kcal

+ Protein: Toi da 0.5g

+ Chat béo: 0g

+ Pudng: Téi thiéu 67g

+ Chét xo thyc vat: Téi thidu 21.9g

+ Lugng nudc: 6.1g

+ Lugng mudi tvong duong: 2.4g

- Thanh phén: Dextrin (INS1400), Xanthan gum

(INS415), Calcium lactate (INS327), Trisodium

3g/gbi
50 géi/ hp

hép

120 ,
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. R WP Q,uy Pon vi So
TT Tén hang h6a |Yéu cau ky thuat cach tinh hrgn
dong goi dy kien
citrate (INS331(iiD))
- Han sir dung: T4i thiéu 18 thang
1. Tiéu chuin chét lugng: Hd so céng bd chét lugng
28. san phim phi hop qui dinh an toan thyc phdm dugc
Cuc an toan thyc phim B Y Té x4c nhén va con thoi
han hoc ¢6 gidy tiép nhan ding ky ban cong bd san
phdm ctia co quan quén ly nha nwéc cé thim quyén
do Uy ban nhén dan cfp tinh chi dinh
2. Tiéu chuén ky thuat trong 100g bdt bao gdmChét
lam dic
Thyc phim dinh dudng [3. Tiéu chuin chét lugng: Cng thirc gdm xanhthan
dung cho myc dich y té [khéng vén cuc, déng nhét, 45 sanh én dinh véi nhiét | 125g/ hdp hop 120
dic biét d6, theo thdi gian. Bén vitng trong méi trudng g
amylase nudc bot.
2. Tiéu chuin k¥ thuat trong 100gram bt bao gdm:
- Niing luong: T6i thiéu 244 kcal
- Carbohydrat: T6i thiéu 62g
- Chét xo: tdi thidu 27g
- Natri: 1060mg
- Kali: 400mg
- Han sir dung: Téi thiéu 12 thing
1. Tiéu chuén chat lugng: Ho so cong bd chit lugng
29. san phim phii hop qui dinh an toan thyc phim duoc
Cuc an toan thyc phim B Y Té x4c nhén va con thoi
han hoiic ¢6 gidy tiép nhan ding ky ban cong bd san
phim ciia co quan quan 1y nha nuéc cé thim quyén
do Uy ban nhén dan cép tinh chi dinh.
2. Tiéu chuin k¥ t}:uét t{ong 100ml dung djch:
San phdm bd sung dinh | ~ gﬁggblgqn'lg"‘ :Tgn tghlseu 120 keal 200 ml/
dudng danh cho bénh | ~ A ; b 0: 70172 % da: m chai 200
dai thao dudng pha sin | ~ A% €0 bio hoa toi da: 2.2g chai -
- Chat dam: Toi thiéu 5g
- Bt dudmg: Téi da 17.5g
- Pudng: Téi da 3.25g
- Cholesterol: t6i da 10mg
- Lactose: tdi da 0.5g
- Thanh phin: Maltodextrin, protein sita, diu thuc
vit, (d4u huéng duong, diu hat cai), inulin
- Han sir dung: Téi thidu 12 thang
1. Tiéu chuan chat lugng: Ho so c¢6ng bb chit lugng
30. san phim phi hgp qui dinh an toan thyc phidm dugc
Cuc an toan thuc phdm B3 Y Té xé4c nhan va con thoi
han hoc c6 gidy tiép nhan dang ky ban cong b sin
phim ctia co quan quan ly nha nudce c6 thdm quyén
do Uy ban nhan dan cép tinh chi dinh.
2. Tiéu chuln k¥ thuét trong 100g bot:
- Nagg lrong: t6i thiéu 430kcal
PR - Chat béo: Toi da 22g
I,“g’:cpggnd‘"h duBng | _ Chét béo trans: < 0.05g 500g/hop |  hop 50

- Acid béo khong bio hda da (Acid linoleic): Téi
thidu 1.8¢

- Acid béo khéng bao hoa don: Téi thidu 4.5g

- Béo baio hoa: T6i da2g

- Chét dam: Téi da 25g

- Lactose: ti da 0.9g

- Bot dudng: Tdi thiéu 28g

- Thanh phan: Dudng, protein, chét béo, chit xo

- Han sir dung: Téi thiéu 18 thing




K
R o a oK a A Quy DPon vi B0
TT Tén hang héa |Yéu ciu ky thuit cich tinh lwgng
déng goi du kién
1. Tiéu chuén chét ]m;mg HG so cong bd chit lugng
31 san phidm phi hop qui dinh an toan thuc phim dugc
Cuc an toan thyc pham B¢ Y Té x4c nhén va con thoi
han hoic c6 gidy tiép nhén ding ky ban cong b sz‘m
pham clia co quan quan ly nha nuéce c6 thdm quyén
do Uy ban nhén dan cap tinh chi dinh.
Thuc phim dinh dudng |2. Tiéu chuin ky thudt trong 100g bét: 22.4g/ g6
tang cuong mién dich | - Glutamin: toi thiéu 30g 30 6/ ﬁﬁ hop 5
bé sung Glutamin - Chét béo: T01 dalg & P %
- Lactose: ti da lg
- Vitamin C: 0.5g - 1.6g
- Vitamin E: 220mg - 520mg
- Thanh phan: Glutamin, duong, chét xo, vitamin
C, vitamin E
- Han sir dung: Tdi thiéu 18 thing
1. Tiéu chuin chét lugng: Ho so cong bo chat lugng :
32. san phdm phu hop qui dinh an toan thyc phim dugc F
Cuc an toan thye pham B Y Té xac nhan va con thoi 3
han hofic cé gidy tiép nhan ding ky ban cdng bé san ;
pham clia co quan quén ly nha nudc cé thim quyén
do Uy ban nhén dan cép tinh chi dinh.
Thyc phim dinh dudng |2. Tiéu chudn ky thuat trong 100ml dung djch:
Y hoc ting cudng mién | - Nang lugng: Tdi thiéu 120 keal : :
dich cho [;génh nh%‘an ung| - Chatgbéo Téi da 9.5¢g Z0Hmicha el 2007
thu - EPA: Téi thiéu 0.3g
- DHA: Téi thiéu 0.1g
- Bt duong: Téi da 17g
- Thanh phén: Maltodextrin, protein sita, du c4,
sucrose, dau thuc vt (ddu huc.’mg duong, diu hoa
rum), inulin, MCT
- Han str dung: Téi thiéu 15 thang
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BANG BAO GIA

Kinh giri: Bénh vién Pai hoc Y Dugc TPHCM

Dia chi: 215 Hong Bang, Phudng 11, Quan 5, TPHCM
Theo cdng vin mdi chao gia sb

/BVDHYD-VTTB cua Bénh vién, Cong ty chiing t6i bao gia nhu sau:

So lwgng
TT trong n s . .. SPK/ L0 s .. | Thanh
TT | danh mye |Ténhanghéa| " "8  Chiiétky thuje | NpAsin |Nubcsin| cpvp, | (cokhd | Bomgis | ot |
Y mai xuat xuat nang cung .
moi chao gia PCB img) (c6 VAT)

Bao gid nay c6 hiéu lyc 180 ngay ké tir ngay béo gia.

Chiing t6i cam két vé don gi4 chao hang bang hoic thip hon gi4 trén thi trudng cua cling nha cung img hojc cling chiing loai.

Ngay ... thang ....ndm ....

(Ky tén va dong déu)

PAI DIEN THEO PHAP LUAT




