DAl HQOC Y DUQC TPHCM CONG HOA XA HQI CHU NGHIA VIET NAM

BENH VIEN PAI HOC Y DUQC Poc lap - Tur do - Hanh phiic
86: 422 4./BVPHYD-VTTB Thinh phé H6 Chi Mink, ngay 4! thing & nam 2023

V/v moi chao gia

Kinh gtri: Quy nha cung cép

Bénh vién Dai hoc Y Dugc Thanh phé Hd Chi Minh kinh mai cac don vj c6 du
ning lyc va kinh nghiém cung cz“'lp dich vu cung cﬁp sudt an tai bénh vién nim 2023- _
2024 theo yéu cdu dudi ddy vui long giri hé so chao gia cho Bénh vién theo noi dung -
cu thé nhu sau:

1. Tén dy todn: Dich vu cung cdp sudt an tai bénh vién nam 2023-2024

2. Pham vi cung cép: chi tiét theo phu luc dinh kém.

3. Thoi gian thue hién hop dong: 12 thang ké tir ngay hop ddng c6 higu luc
4. Loai hop déng: Theo don gid c6 dinh

5. Pia diém thuc hién:

+Cos6 1:215 Hong Bang, Phuong 11, Qudn 5, TPHCM.

+Cosd2:201 Nguyén Chi Thanh, Phudng 12, Quén 5, TPHCM.

6. Hiéu luc ctia hd so chao gid: t6i thidu 06 théng.

7. Yéu céu vé gid chao: gia chao di bao gg’im céc loai thué, phi, I¢ phi theo luat -
dinh, chi phi van chuyén, giao hang va céc yéu cau khéc ctia bén moi thiu,

8. Thoi gian nhan ho so chao gid: trude 09 gidr 00, ngay 42../05/2023

~ 9. Quy dinh v& tiép nhan thong tin va hd so chao gid: Quy don vj thuc hién giri

hé so chao gié online tai website cia Bénh\vién va guti ban gifly ¢6 ky tén, doéng dau vé
dia chi sau ddy: Phong Vit tu thiét bi, Téng 4, Khu A, Bénh vién Dai hoc Y Duogc
Thanh phd H6 Chi Minh — Co s& 1,80 215 Hong Bang, Phuongl 1, Quan 5, TPHCM.

Ngudi lién hé: Lé Thj Hing S6 dién thoai: 028 39525247

10. Yéu cau khac:

H0 so chao gia ctia nha thau bao g0m cdc tai liéu sau:
+ Thu chao gid, bang bao gid ctia nha thau (c6 ky tén, dong dau);
*+ HO so phdp ly, ho so ndng lyc ciia nha thiu:

+ Hop dong tring thiu con hiéu Iy d6i v6i cac mit hang da trang thau tai céc co
0y t€ (néu co);

Tran trong./. M

Noi nhin:

- Nhur trén;

- Bon vi Quan ly Pau thiu (dé ding tin);
- Luvu: VT, VTTB (M97-005-Ithang) .

Pham Vin Tan
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PHU LUC. PHAM VI CUNG CAP VA YEU CAU KY THUAT
(Dinh kém Céng viin s6 A45%./BVDHYD-VITlngay AA.. thang 3. ndm 2023)

A. Pham vi cung cép

Stt Danh muc Yéu ciu ky thuit bVT S6 lwgng
1 | Chao bénh ly Sudt 261.478
2 | Com bénhly Suit 281.025
3 | Mén nuéc bénh ly Sudt 81.782
4 | Chéo tring bénh ly . ‘ Sudt 13.309
Z rpr Phén B. Yéu cau
5 Sudt an’ cho ngudi beah vé cung cap dich Suat 1.152
sau ghép tang
Suat an cho ngudi bénh e ‘
6 Suat 3.600
c6 rdi loan nudt
7 | Suat ain trye dém cho vien Suit 136.167
ChL}‘C, ngudi lao dong
Suat dn cho vién ChL'l’C,'
nguoi lao dong true Tet £
8 Nguyén ddn (bubi trua, liat 4.248
chiéu)
Y
B. Yéu cau vé cung cap dlch vu o
I. Yéu céu ky thuat vé suit din EHEY
: ARQC
TT | Tén danh muc Yéu clu ky thuit B::hv! \,; W
1 | Chdo bénh ly - Yéu cau dbi véi thuc phdm: Pa niu chin, 1a phan #n duge | Sudt ‘3'“{2_5

khong tmh ty 1& thai bo cua thue phdm (xuwong, thit tap, m&
ddy, gbc rau,. ..). Ty 1€ cua céc thanh phén c6 thé thay di
theo tiéu chi ctia cdc ché d an bénh ly.

- Céu tric mot sut an:

+ 01 phén &n chéo;

+ 01 phe\'in dn trang miéng;

- Yéu cdu chi tiét déi véi mot phén #n chéo:

+ Luong gao: 40g +5¢;

+ Thit/ C&/ Thuy — Hai san: 45g +5g;

e D4i véi Thuy — Hai san 1a thanh phin Pam chinh trong
mon in s& khong chiém qua 1/3 thuc don cta 01 ngay;

e Ddi véi thye don cé D4u hii trong mén dn s& duge cin
bang véi lugng thit trong mon &n;

+ Hodc Pdu hil (Thay thé cho dam ddng vit trong sudt dn
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Tén danh myc Yéu chu k§ thugt D:;:hvi
Chay): 90g +10g;
*+ Raw/ Ci Qué/ Hat: 90 +10g;
+ Gia v, phy gia tiy chinh.
- Yéu cdu chi tiét d6i véi mot phén #n tréng migng;
+ 100-150g tréi cdy céc loai;
+ Hofic Bénh ngot (~ 60g);
+ Ho¥c Bénh flan (50g)
+ Hoc Che céc loai (~ 200g);
+ Hotic 01 hdp sita tuoi 180ml;
+ Ho#ic 01 hdp stra chua 100g;
+ Hofic 01 hp sita chua udng 1én men 65ml.
- Yéu cdu vé trang bj dyng cy phuc vy suét sin:
+ M&i suflt &n phyc vy phai dam bao t4i thidu:
e (01 khay #n;
* 01 dyng cy dyng thic &n c6 nip ddy (Chén/ 16) twong
tmg véi timg phén thirc &n phyc vu (Chéo/ Tréng miéng);
* 01 bd dung cy sir dung sut #n (Ptia/mudng/nia) dwoc
dng trong boc giy;
* 01 tim v¢ sinh réing (C6 boc gify), 01 khan gify lau
miéng;
e 01 tem théng tin suit zn.
+ Chét lidu dyng cy:
* Khay &n/dtia: chét ligu melamine tron 1ong;
* Dung cy dymg thire &n (Chén/t): Chét lidu melamine/ sit
tron long;
» Mudng/nia: Chét ligu inox tron khéng c6 khic hoa tiét.
Combinhly | - Yéu chu déi véi thyc phAm: da ndu chin, phén #n dugc Suft

khong tinh tj 1¢ thai b cda thyc phdm (Xwrong, thit tap, m&
diy, géc rau,...). T 1§ cia céc thanh phén c6 thé thay ddi
theo tiéu chi cia c4c ché 4§ &n benh 1y.

- Céu tric mét suéit an:

+ 01 phin com tréng;

+01 phﬁn mén min;

+ 01 phin mén canh;

+ 01 m6n mén xao;

+ 01 phén #n tréng miéng,

- Yéu cdu chi tiét d6i v6i phin com tring, mén man, mén
canh va mén xio:

+ Luong gago: 110g+10g; !

o~ -



Tén danh myc

Yéu clu k§ thuft

Pon v |

+ Thjt/C&/Thuy- hai sdn: 95g +5g;

e Dbi v6i Thity — Hai san 13 thanh phin Pam chinh trong
mén #n s& khong chiém qué 1/3 thyc don ciia 01 ngay;

e DPbi véi thyc don c6 Dju hii trong mén #n s& duge cén
béing v6i lwgng thit trong mén &n.

+ Hogic Dgu hil (Thay thé cho dam d6ng vat trong sufit an
Chay): 170g £10g;

+ Raw/Civ/Qué/Hat (Mén Min): 190g +10g;

+ Rau/Ci/Qué/Hat (M6n Chay) 250 +10g;

+ Gia vj, phu gia tiiy chinh.

- Yéu cdu chi tiét d8i v6i mét phin an tréng miéng:

+ 100-150g trédi cdy cdc loai;

+ Ho#c Bénh ngot (= 60g);

+ Ho#c Bénh flan (50g)

+ Hogc Che céc loai (= 200g);

+ Ho#c 01 hdp sifa twoi 180ml;

+ Ho#c 01 h{p sita chua 100g;

+ Ho#ic 01 hdp sira chua uéng 18n men 65ml.

- Yéu ciu v& trang bj dyng cu phyc vy suft &n;

+ M@i sufit &n phyc vy phai dam béo t8i thiéu:

e 01 Khay #n;

e 01 Dyng cy dyng thirc #n c6 nép dfy (Chén/td) twong
img véi timg phin thic #n phuc vu (Com/Chéo/Mén
nuéc/Mén min/Canh/Mén Xao/Tréng miéng);

01 b) Dyng cy sit dung sufit &n (Diia/mudng/nia) duge
dyng trong boc gidy;

01 tim vé sinh ring (C6 boc gidy), 01 khan gidy lau
mié¢ng;

e 01 tem thdng tin sufit &n.

+ Chét ligu dung cu:

o Khay #n/diia: cht litu melamine tron long;

e Dung cy dung thitc &n (Chén/t): chét liéu melamine/sit
tron long;

o Mudng/nia: chét liéu inox tron khéng c6 khiic hoa tiét.

Mbén nudc
bénh ly

- Yéu clu dbi véi thyc phim: D4 nu chin, phdn #n duge
khéng tinh ty 1¢ thii bo cia thyc phm (Xuong, thit tap, m&
ddy, géc rau,...). Ty 1@ ciia céc thanh phin c6 thé thay ddi
theo tiéu chi ciia céc ché @9 &n bénh ly.

- Chu triic mét suét &n:

Sufit
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TT | Tén danh mye Yéu cu k§ thugt ”&‘:;’
+ 01 phén 4n mén nuéc;
+ 01 phén &n tréng miéng,
- Yeéu cu chi tiét d8i véi mot phin an mén nusc:
+ Bin/Bénh canh/Hi tiw/Nui/Phd: 140g +10g;
+ Thit/ C&/ Thiiy- hai san: 45g +5g. Déi véi Thiy — Hai sin
12 thinh phin Dam chinh trong mén &n & khéng chiém qu4
1/3 thye don ciia 01 ngay.
+ Raw/C/Qué/Hat: 90g +10g;
+ Gia vj, phu gia tdy chinh.
- Yéu chu chi tiét dbi véi mot phin &n trdng miéng:
+100-150g tréi ciy céc loai;
+ Hofc Bénh ngot (= 60g);
+ Ho#c Bénh flan (50g)
*+ Hofic Che c4c logi (= 200g);
+ Hofic 01 hfp stra twoi 180ml;
+ Hogic 01 hp sira chua 100g;
+ Hofic 01 hdp stta chua uéng 1én men 65ml.
- Yéu céu v& trang bj dyng cu phuc vy suit in:
+ M&i suéit &n phyc vy phai d4m bao t5i thidu:
e 01 khay #n;
* 01 dung cy dyng thirc &n c6 nép day (Chén/ 18) twong
tng véi timg phin thic &n phyc vy (Mén nuéc/Trang
mi¢ng);
* 01 b} dung cy sir dung sudt in (Diia/mudng/nia) dugc
dyng trong boc gidy;
* 01 tim v§ sinh riing (C6 boc gify), 01 khan gidy lau
miéng;
e 01 tem thong tin suft &n.
+ Chét ligu dung cy:
* Khay an/ diia: Chét ligu melamine tron long;
¢ Dung cy dung thirc #n (Chén/ t6): Chét liéu melamine/
stt tron long;
* Mudng/nia: Chét li¢u inox tron khéng c6 khéc hoa tiét.
4 |Chio  tring | - Yéu chu d6i véi thyc phim: D& nAu chin, phin #n duwgc | Suét
bénh Iy khéng tinh ty 1¢ thai bd cia thyc phim (Xuong, thit tap, m&

ddy, gbc rau,...). Ty 18 cda céc thanh phin c6 thé thay déi
theo tiéu chi cia c4c ché d¢ &n bénh ly.

- Céu tric mdt suft #n: 01 phin &n chéo dudng, khéng c6
phén #n trang miéng.




Tén danh mye

Yéu ciu ki thuft

Don vj

- Yéu céu chi tiét d6i v6i mot phén #n chéo dwdng:

+ Luong gao: 20g £5g;

+ Khoai tdy: 50g;

+ Pudng: 10g.

- Yéu cdu v& trang bj dung cy phyc vy suét an:

+ M8i suét &n phuc vy phai dam bao tdi thiéu:

e 01 khay #n;

e 01 dyng cy dyng thirc #n c6 nép day (Chén/td) twong img
véi timg phén thirc #n phyc vy (Chéo/Tréng miéng);

o 01 bp dung cy sir dung suft #n (Plia/mudng/nia) duge
dyng trong boc giy;

e 01 t&m vé sinh ring (C6 boc gidy), 01 khan gidy lau
miéng;

e 01 tem thdng tin sufit &n,

+ Chét lidu dyng oy

e Khay #n/dila: Chét liéu melamine tron long;

* Dyng cy dyng thirc &n (Chén/t6): Chét liéu melamine/ sir
tron long;

o Mu8ng/nia: Chét ligu inox tron khong c6 khiic hoa tiét.

Suft #n cho
ngudi  bénh
sau ghép tang

- Yéu cBu d6i véi thyc phdm: Da néu chin, 13 phin #&n dwgc
khong tinh ty 1¢ thii bd cia thyc phdm (Xwong, thit tap, m&
ddy, gbc rau,...).

- Yéu ciu chi tiét d6i véi mot suét an (Tdy chinh theo timg
ngudi bénh cy thé):

+ Luong gao: Téi thiéu 50g (dbi véi sudt chéo), 120g gao
(d6i v6i suft Com) va 150g (Bénh phév/hi tiéwbin... déi
véi cdc mén nuéc);

+ Thijt/C4/ Thiy — Hai san: Téi thidu 100g;
+ Hojc D4u hii (Thay thé cho dam ddng vit trong suft an
Chay): Téi thiéu 200g

+ Raw/C/Qui/Hat: Téi thidu 200g;

+ Gia vj, phy gia tdy chinh.,

+ Trang miéng:

Tréi cly céc loai: 100-150g;

Ho¥ic Bénh ngot (= 60g);

Ho#c Bénh flan (50g)

Hoiic Che céc loai (~200g);

Ho#c 01 hp sita twoi 180ml;

Sufit
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Tén danh myc

Yéu ciu ky thust

Dom vi
tinh

* Hodc 01 hp sita chua 100g;

* Ho#c 01 hop sira chua ubng 1én men 65mi.

- Yéu chu v& ché bién:

+ Phén #n dugc ché bién riéng bigt, khong ché bién chung
V6i céc sudt &n danh cho ngudi bénh cc nhém bénh khéc;

+ Trang bj dyng cy ché bién rieng va chi sir dung ché bién
suft &in danh cho ngudi bénh sau ghép tang;

+ Tufin thd diing quy trinh xit 1y dyng cy va cung cép suft
&n danh cho ngudi bénh sau ghép tang;

+ Suft &n tring migng khéng qua ché bién (Tréi céy, sira,
stta chua,...) phéi dugc ki khuén b& mat (Ding méy chiéu
xa thyc phdm) truée khi cung cép cho ngudi bénh;

- Yéu ciu v& trang bj dyng cu phuc vy suft #n:

+ MBi sufit &n phyc vy cho 01 ngudi bénh phai dam bao:

* 01 hip inox c6 ndp dgy (Hdp 1), ding d& chira phén in
cla ngudi bénh;

* 01 hfp inox c6 kich c& 16n hon hép 1 (Hop 2), ding dé
dyng hfp 1 khi mang suét &n dén ngudi bénh sau ghép tang;
* Duyng cu phyc vy suét an, bao gdm:

o 01 khay #n inox;

© 01 by dung cy dyng thirc #n c6 nép diy bing si
(Chén/td) tuong ‘mg véi timg phin thic an phyc vu
(Chéo/Com/Mén min/Mén xa0/Canh/Tréng miéng);

© 01 bj dung cu si dung suit an (Dia/mudng/nia);

© 01 tim v¢ sinh réing (C6 boc gidy), 01 khan gidy lau
miéng.

e Tét ca dung cy phai duoc tigt tring, khir khuén theo diing
quy trinh ciia bénh vién danh cho ngudi bénh sau ghép tang;

tiét,

+ Chét ligu dung cy: Chét liéu inox/str tron khéng c6 khéc hoa

Suft #n cho
ngudi bénh cé
réi loan nuét

- Yéu cdu dbi véi thyc phdm: D& nfu chin, 12 phan an dugce
khéng tinh ty 1¢ théi bo cia thyc phim (Xuong, thit tap, m&
y, gbc rau,...).

- Yéu cu chi tiét d6i véi mot sult an: Theo yéu cdu chi tidt
dinh lugng thyc phim cida suft &n Com bénh 1y, suft &n
Mén nu6e bgnh 1y (Ty 1¢ cia cac thanh phn c6 thé thay ddi
theo tidu chf ciia cdc ché 9 #n bénh 1y). Yeu cdu khéc biét:
+ Phiin trang miéng: Bénh flan (50g), stra chua (1 00g), b4nh
pudding (100g)....

+ Céc nguyén ligu tao 49 sét dic cila mén #n: Men amylase

Suéit
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Tén danh myc

Yéu clu k§ thuft

Don vj
tinh

(1-2g); nuéc ép thom 10g; xanthangum (1-2%)

- Yéu cdu ché bién: céc loai thyc phim dwgc xir Iy theo quy
trinh ché @9 #n cho ngudi bénh Réi loan nuét cia Bénh
vién, cy thé:

+ Djnh lugng nguyén liéu thianh phim cia suft Com, Chéo
s& theo dinh lugng clia céc ma Ché d6 an cp thé,

+ Thyc phim sau khi ché bién, dugc xay nhuyén, xir ly
men, thém chét cd dic (xanthangum) theo timg nh6ém
nguyén li¢u, dting yéu ciu ciia quy trinh.

- Yéu cdu v& trang bj dung cy phuc vy sudt #n: m&i suft an
phyc vy phai dam béo tdi thiéu:

¢ 01 khay #n;

e 01 dyng cy dyng thitc #n c6 nip ddy ph) hop timg loai
thyc phém;

e 01 by dung cy sit dung suft &n (mudng/nia) dugc dyng
trong boc gidy;

e 01 tem thdng tin suéit 4n.

+ Chét liéu dung cu:

e Khay #n/dfia: chét li¢u melamine tron long;

e Mudng/nia: chit liéu inox tron khéng c6 khic hoa tiét.

Suft #&n tryc
dém cho vién
chic, ngudi
lao dfng

- Yéu cBu dbi véi thyc phim: Pa néu chin, phén &n dwgc
khéng tinh ty 1¢ thai bd cia thye phAm (Xuong, thit tap, m&
ddy, gbcrau,...).

- Chu triic mdt suét an:

+ 01 suft &n tryc dém, trong d6:

e Com: 300g hojc Bun/Binh canh/Hu tiw/Nui/Phd/ ...:
150g;

¢ Thjt/C& Thuy — Hai san: 90 +10g;
e Rau/Civ/Qué/Hat: 90 £10g;
e Gia vj, phy gia tiy chinh.

+ Hotic 01 khéu phin twong img (Bénh kém sita hoic sita
va san phim tir stra, ...).

- Yéu cdu v& trang bj dung cy phyc v suét in:

+ M@i suéit in phuc vy phai dam béo tdi thidu:

e 01 khay #n;

e 01 dung cy dyng thirc &n (Chén/td) twong tmg véi timg
phén thirc &n phyc vi;

e 01 b dyng cy sit dyng suit in (Piia/mudng/nia);

o 01 tim vé sinh ring (C6 boc gidy), 01 khin gify lau

Sufit

.



Tén danh myc Yéu cu ky thust Dg: hvg
miéng.
+ Chét ligu:
* Khay &n/dfia: chit ligu melamine tron long;
* Dung cu dyng thérc 4n (Chén/t5): Chit liéu melamine/ st
tron long;
* Mubng/nia: Chét liéu inox tron khong c6 khic hoa tiét.
Suft #n cho | - Yeéu cdu d&i voi thyc phém: D& nfu chin, phin & dugc | Suit
vién  chirc, | khong tinh ty 16 thai bd cia thyc phdm (Xuong, thit tap, mé
ngudi lao dong | dly, gbc rav,...),
trye Tét | - Chu triic mét suét an:
Ngu}{ e dén | 4 Mon com:
g::g;) e, | o o1 phén com tréing;

e 01 phin mén min;

01 phén mén canh dic bigt (C6 thit/cs,...);
01 mén mén xao, lude, ...;

e 01 phin &n tréng miéng

+ Ho#c mén nuée:

e 01 phin mén nuéc

e 01 phin #n tréng miéng

- Yéu cdu chi tiét d6i véi mot suit in;

+ Com: 280g +20g hofic Bin/Banh canh/Hi tiw/Nui/Phé/
...: 180£20g

+ Thjt/C4/ Thiy — Hai san: 140g +10g;

e Déi véi Thiy — Hai sin 1a thanh phin Pam chinh trong
mén &n s& khong chiém qué 1/3 thyc don cita 01 ngay;

o Déi véi thyc don c6 P4u hil trong mén &n s& dugce cin
bing véi luong thit trong mén #n.

+ Raw/Ci/Qué/Hat (Mén Min): 190g +10g;

+ Raw/Ci/Qué/Hat (Mén Chay) 250 +10g;

+ Canh c6 thit/cé: 45+5g;

+ Tréng miéng: Trai cay 100-150g/Stta twoi 180ml/Stra
chua 100g/Che = 200g/B4nh flan 50g//Béanh ngot = 60g, ...

.+ Gia vi, phy gia tdy chinh.

- Yéu ciu v& trang bj dung cy phyc vy suét n:

+ M&i suft &n phyc vy phai dam bao t6i thidu:

e 01 khay #n; .

¢ 01 dung cy dyng thirc &n (Chén/t6) tuong Gng véi timg
phén thic #n phyc vu;
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Tén danh myc Yéu clu k§ thuft

Don vi
tinh

e 01 b§ dung cy sir dung sufit &n (Plia/mudng/nia);

¢ 01 tim v§ sinh riing (C6 boc gidy), 01 khin gidy lau
mi¢ng.

+ Chét ligu:

e Khay &n/diia: Chét li¢u melamine tron long;

e Dung cy dyng thirc &n (Chér/ t3): Chét liéu melamine/
st tron long;

o Mudng/nfa: Chét liéu inox tron khong c6 khéc hoa tiét.

IL. Tiéu chuéin vé nhén sy chi chét

1.

2.

4.

5.

Diéu hanh thyc hign géi thiu: 01 ngudi.
C6 trinh d0 tix cao déng tré 1én.
C6 t6i thiéu 03 nam kinh nghiém & vi tri twong dwong trong ché bién, cung cép

suft &n bénh Iy trong bénh vién hojc ché bién, cung cép suft 4n cong nghiép. -

C6 gidy x4c nhin tgp huén kién thirc vé sinh an toan thyc phim.
Quiin Iy bép: Téi thidu 01 ngudi.
C6 trinh d9 tir cao déng trd 1én.
C6 t6i thiu 02 nim kinh nghiém & vi tri twong duong trong ché bién, cung cp
suft #n bénh 1y trong bénh vxén hoic ché bién, cung cép sut &n céng nghiép.

C6 gidy x4c nhén tap huén kién théc vé sinh an toan thyc phim. ..

C6 gidy chimg nhén huén luyén nghiép vu phong chéy, chita chay.
Cé thé an toan lao dong dugc huin luyén k¥ thujt an toan khi LPG hoc Gidy
chtmg nhén huén luyén an ton trong st dung LPG céng nghiép.

. Bép trwdmg: T6i thidu 02 ngudi.

Cé chung chi bép truémg holic quén 1y bép hodic nghiép vy bép.

C6 t6i thiéu 02 nim kinh nghi¢ém & vj trf twong duong trong ché bién, cung cép ,
suét &n bénh ly trong bénh vién hoic ché bién, cung chp suét #n cong nghiép.
C6 gidy x4c nhan tip huén kién thirc vé sinh an toan thyc phim.

C6 gidy chirng nhan hufn luyén nghi¢p vy phong chdy, chita chay.

C6 thé an toan lao dong dwgc huén luyén ky thujt an toan khi LPG hoic Cnéy
chimg nhén huén luyén an toan trong sir dung LPG cdng nghiép.

Nhén vién QA: Téi thiéu 01 ngudi.

C6 trinh d9 tir dai hoc tré 1én (Chuyén nganh: dam bao chét lugng va an toan °
thyc phim; céng nghé thyc phim, cong nghé sinh hoc hodc k§ thugt thyc
phém).

C6 t6i thidu 02 nam kinh nghiém & vj trf twong dwong trong ché bién, cung clp

suét 5n bénh ly trong bénh vign hogc ché bién, cung cép suét an cong nghiép.
C6 gidy x4c nhén tip hufn kién thirc vé sinh an toan thyc phim.

Nhén vién QC: Téi thiéu 02 ngudi. 2
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C6 trinh d9 tir cao diing tr& 1én (Chuyén nganh: dam bio chét lrong va an todn
thwe phim; céng nghé thyc phim, cong ngh¢ sinh hoc hojc ky thuat thyc
phém).

C6 tbi thiéu 02 nim kinh nghiém & vi trf trong duong trong ché bién, cung cip
suét &n bénh Iy trong bénh vién hodic ché bién, cung cip sut in cong nghiép.
C6 gilly xéc nhén tip huén kién thirc vé sinh an toan thyc phim.

. 'T6 trwémg: Téi thibu 04 ngudi.

C6 trinh d6 hoc vén ti 12/12 tré Ién.

C6 téi thidu 02 nim kinh nghiém & vj tri twong dwong trong ché bién, cung cép
suét &n bénh 1y trong bénh vién hosic ché bién, cung cép suét &n cong nghiép.
C6 gifly xéic nhén tp hudn kién thirc vé sinh an todn thyc phim.

C6 gidy chimg nhan huén luyén nghigp vu phong chéy, chita chéy.

C6 thé an toan lao dong dugc huén luyén k§ thust an toan khi LPG hodic Gidy
chimg nhén huén luyén an toan trong sit dung LPG céng nghiép.

II. Yéu cau khic

1.

Théi gian cung cfp hang héa
Phyc vy sudt #n tht ca cac ngay trong tuln, k& c4 thir Bay, Chu nhat, L3, Tét, cy
thé nhy sau

Sudt #n ngudi bgnh néi tri (Chébo bénh Iy, com bénh ly, mén nuéc bénh ly,
chéo dwdng bgnh 1y, suft &n cho ngudi benh sau ghép tang, suit &n cho ngudi
bénh c6 réi loan nuédt) phuc vy 03 ct/ngdy tai c4c phong bénh theo khung gid:
sang 05 gitr 30 — 06 gi¢r 30; trua 10 gid 30 - 11 gi&r 30; chidu 16 gior 30 - 17 gio
30;

Suéit &n trye dém cho vién chirc, ngudi lao dong phuc vy 01 cit/ngdy tai can tin
12u 3 hoc 13u 4 trong khung gi&r 20 gi&r 00 - 23 gi%y 00;

Suéit &n trua va chidu cho vién chirc, ngudi lao dfng tryrc tét Nguyén dén phyc
Vit 02 cit/ngdy tai can tin ldu 3 hoyc lAu 4 trong khung gi%: Trua 10 gidy 30 -
12gi& 00, chiéu 16 gitr 30 - 18 gity 00.

Yéu ciu v& nguyén ligu thye phim, chit hrgng suit éin, nhin sy, trang thiét
bj va yéu ciu khéc

- Nguyén ligu thye phim

Cung cép hop ddng cung tmg gifra nha thiu va nha cung cp kém héa don
hofic bién ban nghiém thu va mét trong céc gidy t& sau
+ Dat tiu chuéin HACCP/ISO/Viet Gap/ Global Gap hoic twong duong.
+ C6 gify chimg nhén kiém dich dong vat abi véi ngoai tinh hoc gidy théng
tin ngudn géc dong vat, san phim ddng vét déi véi trong tinh
+ C6 gify chimg minh ngudn gc sin phm thyc vit
*+ C6 bén ty cdng b6 sin phdm déi véi san phdm bao gbi sin, gia vi va phy
gia thyc phim
C6 gidly chimg nhfn co s& dit didu kién an toan thwe phim
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Tt c4 céc logi gidy tor phai con higu Iy ti thidu 03 thang tinh dén thoi diém

déng thiu. Néu gidly t& con hiéu hyc duéi 03 théng thi phai ndp cam két bd
sung ddy di gifly t& d& dugc gia hen hojic phiéu tiép nhan hd so khi thuong
thao hop ddng.

b. Yéu clu vé chéit hrgng sut #n

Suét #n cung céip cho ngudi bénh ding theo thyc don bénh 1y do Khoa Dinh
dudng, Tiét ché thiét k€ va yéu clu, c6 tem théng tin kém theo m3i phin in
danh cho ngudi bgnh ddm bao dly di téi thiéu céc théng tin sau: Ho tén ngudi
bénh, mé ciia ngudi bénh, nim sinh, théng tin khoa, phong bénh, ma ché d9 &n

bénh Iy, théng tin dinh dudng co ban cia sudt &n (ning lwong, chét dam, chét ,

bt dudng, chit béo).

Dinh lwong thyc phdm m8i phin &n diing theo quy dinh cia timg mé thyc don
bénh Iy do Khoa Dinh dudng, Tiét ché thiét ké.

Suét &n phai dugc dfy kin, c6 ddy du cac thanh phin, dugc bé trf riéng theo
timg mén thy theo céch ché bién va ¢am béo vé sinh an toan thyc phim; nhiét
d6 suflt &n cdn &m néng (kém minh chimg) dbi véi céc suft &n khi cung clp

dén timg ngudi bénh v chiu trich nhigm toan b6 v& bit ky vén a2 lien quan *

dén v¢ sinh an toan thyc phém va gi4 trj dinh dudng cia suit &n theo quy dinh
cua phép ludt va quy djnh cia bénh vién.

Vit dung dung thyc phim theo quy dinh clia bénh vién, hop vé sinh, phai
nguyén ven, khdng mép méo, mé/vd, dugc ddy kin khi van chuyén, khéng c6
ddu hiéu thirc 4n bén trong bj d6, tran ra bén ngoai.

c. Dim bdo nhin sy 1am vigc tai bénh vi¢n luén d4p émg cic didu ki¢n

Dam bao ludn dit t6i thiéu 70 nhén sy tai c4c vj trf 1am viéc & bénh vién va dép
img c4c didu kién theo yéu ciu v& nhan sy chii chét theo hd so mdi thiu.

Nhén vién dugc khém stc khée dinh ki 01 14n/nim kém xét nghiém viém gan
A, E va soi tuoi phén va céc bénh Iy khéc theo yéu cdu ciia bénh vién va phd
hop véi quy dinh cia phép luét.

Nhén vién dugce tap huén kién thirc vé sinh an toan thyc phidm khi bét diu lam -.

viéc va dugc tip huén dinh ky mbi 3 thang/l4n.
Nha thiu cung cép danh sach nhén sy bao gdm hop ddng lao dong, gify khim

strc khée con thdi han trong vong 12 théng va céc chimg nhén tai thoi didm ky

két hop déng.

d. Trang bj thiét bj, dung cy, ... d4p Gng cdc yéu clu sau

Thyc hién so ché, ché bién thyc phdm hodn todn tai Bénh vién Pai hee Y .

Dugc TPHCM. Khéng sir dung bép cilia bénh vién 1am noi ché bién thuc phim
cung c4p cho c4c don vj khéc bén ngodi bénh vién.

Trang bj dung cu phyc vy suéit &n theo yéu ciu ciia bénh vién, c6 ké hoach thay
thé, bao dudng dinh ky khi hu héng,

Trang bj i thiét b, dung cy gidm sét chét lugng, an toan thyc phédm (cén dién
tir, nhi¢t ké, ...) va phii bio dam d6 chinh xéc, dwgc bio dudng, thay thé, kiém
dinh dinh ky theo quy dinh va d4p tng nhu ciu cdng viéc tai bénh vién.

’
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Trang bj thém thiét b, dung cy (ngoai c4c trang thiét bj séin ¢6 ciia bénh vién)
trong khu vye duge b6 tri @& nha thiu thye hién viée so ché, ché bién thyc
phém nhim ddm béo suit &n cung cip dép (g céc yéu cAu ma bénh vién d ra.
Thye hién béo tri, bio dutng, thay thé thiét bi, dung cu do nha thiu ty trang bj
hoc do bénh vién da trang bj sin néu c6 hur héng, m4t méc trong qué trinh sir
dung: thiét bj, dung cy dugc trang bj, thay thé sita chita phai d4p ting céc ticu
chudn k§ thujt theo yéu cdu ciia bénh vién,

Trang bj dit s6 Iugng xe vén chuyén sudt &n c6 chirc néng gift nhiét thirc an, xe
thu hdi khay &n theo tiéu chuin B Y t§ yéu ciu va dim bio tinh thdm m§, an
todn cho ngudi bénh, nhan vién st dung, nhén vién va khich hang ctia Bénh
vién.

Trang bj du dung cy thu gom chit thai, ric thai va phén loai ding quy dinh:
dam béo strc chira va phi hop m§ quan ciia bénh vién c6 kém cam két va tai
ligu chimg minh vé s6 Iugng, hinh anh, quy trinh va bang kiém thyc hién.
Trang bj i céc logi kiém tra nhanh cin thiét 48 kiém tra cac nguyén liéu sir
dyng tai bép #n (kiém tra nhanh thuéc triy sdu, han the, focmon, d4 sach bét
dia, ...), thyc hi¢n kiém tra dinh ky m&i tudn, ting cudng khi c6 nghi ngy v&
chét lugng nguyén ligu va dot xuéit theo yéu ciu ciia bénh vién.

e. Céc yéu ciu khic

Mua bio hiém chéy né theo quy djnh; trang bj Aptémat, méy &n 4p, cdu chi d&
trénh hi¢n twong gly chéy nd do qua déng, qus ap khi sir dung thiét bj dién c6
cong suét 16n; trang bj thém binh chita chdy tai khu virc ¢6 nguy co chay nd
cao; dam béo it nhét 60% nhén vién 1am viéc tai khu virc ¢6 nguy co chay nd
cao dugc huéin luyén nghi¢p vu phong chdy va chira chdy; dam bao 100% nhén
vién tham gia céc 16p tap huéin, céc budi dién tip theo d& nghj ciia bénh vién;
cir nhan sy phéi hop véi bénh vign thye hién céng tic PCCC.

Mua béo hiém theo quy dinh va cam két giai quyét bdi thudng thigt hai khi xiy
ra syt ¢6 vé an toan thyc phim va céc sy cb khic c6 lien quan (néu c6).

C6 chuong trinh wu d4i danh cho suét n clia vién chirc, ngudi lao ddng cia
bénh vién.

Thyre hién c4c khao st ty 1€ hai 1ong khich hang djnh ki 03 théng/lan (theo ndi
dung cia bénh vign yéu ciu) va c6 ké hoach cai tién chét lwong dyra trén két
qua khao sét.

Tuén thu theo cac quy trinh, quy dijnh cia bénh vién trong théi gian thyc hién
g6i thiu.

Cé céc ngudn cung tng thyc phim khac dam bao chét lugng trong trudmg hop
thi€u nguyén li¢u theo thyc don yéu cu.

Cam két cung chp gify chimg nhén co s& dit didu kién an toan thyc phim tai
dia diém ciia chil dAu tr trong vong 45 ngay ké tir ngdy ky hop déng.



