DAI HOC Y DUQC TPHCM CONG HOA XA HQI CHU NGHIA VIET NAM

BENH VIEN PAI HQC Y DUQC Poc ldp - Tw do - Hanh phuc
s6: 400 H/BVDHYD-VTTB Thénh phé Ho Chi Minh, ngr':_)ffﬁrhang 2 nam 2023

V/v mai chao gia

Kinh guri: Quy nha cung cip

Bénh vién Dai hoc Y Duge Thanh phé H6 Chi Minh kinh moi cée don vi ¢6 di
nang lyc va kinh nghiém cung cdp san pham dinh dudng pha ché stp sita nim 2023-
2024 theo yéu cau dudi day vui long giri hd so chao gia cho Bénh vién theo ndi dung
cu thé nhu sau:

. Tén du toan: Cung cap san pham dinh dudng pha ché stp sita ndm 2023-2024
2. Pham vi cung cép: chi tiét theo phu luc dinh kém.

3. Thoi gian thyc hién hop dong: 12 thang ké tir ngay hop ddng co hidu luc

4. Loai hop c‘ic‘")ng: Hop déng tron goi.

5. Bia diém thuc hién: Coso 1 -215 Héng Bang, Phuong I1, Quéin 5, TPHCM.
6. Hiéu lyc ctia hé so chao gid: téi thidu 06 thang.

7. Yéu cdu vé gid chdo: gid chao da bao uom cac loai thué, phi, 1¢ phi theo luit
dinh, chi phi van chuyén, giao hang va cdc yéu cdu khic clia bén moi thiu.

8. Thoi gian nhan ho so chao gia: truge 09 gio 00, ngay 54../05/2023

9. Quy dinh v¢ tiép nhan théng tin va hd so chao gia: Quy don vi thue hién guri
ho so chio gid online tai website ctia Bénh vién va giri ban gidy co ky tén, dong diu vé
dia chi sau ddy: Phong Vit tu thiét bi, Tan;: 4, Khu A, Bénh vién Dai hoc Y Duoc
Tharh phd H5 Chi Minh - Co s6 1,56 215 Hong Bang , Phuongl 1, Quan 5, TPHCM.

Ngudi lién hé: Lé Thi Hang Sé dién thoai: 028 39525247
10. Yéu cau khéc:

Hb so chao gid clia nha thau bao gdm céc tai liéu sau:

+ Thur chao gid, bang bdo gid ctia nha thau (co ky tén, dong dau);

+ Hop dong tring thiu con hidu lue dbi véi cac mit hang di trang thau tai céc co
s y té& (néu co) hodc cac don vi khéc; i

Tran trong./,{l/

Noi nhan: KT G[AM DOC

- Nhu trén; ) . .
- Don vi Quén 1y Dau thau (d¢ ding tin);
- Luu: VT, VTTB (M97-005-Ithang) .
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PHU LUC. PHAM VI CUNG CAP VA YEU CAU KY THUAT
(Dinh kém Céng vein sé004./BVvDHYDNWngay AT thang A. nam 2023)

TT

Tén danh muc

Yéu chu ky thuft

Pon vj tinh

S6 lwong
du kién

San phdm dinh dudng
dam thuy phan ham
lugng dam cao néng
lugng cao

1.Tiéu chudn chét lugng: C6 gidy tiép nhén din
ky ban céng bd san pham hoic x4c nhan cong bo
phi hop qui dinh an toan thyc phém.
2.Tiéu chuén ki thuat trong 100ml:
- Ning lugng: T6i thiéu 135kcal
- Chét dam: Téi thiéu 6.0g
- Chét bt dudmg: Téi da 19.0g
- Chét béo: Téi thidu 5g
- Thanh phén:
+ Pam sita thity phén
+ Chét béo MCT
- Quy céch déng gbi: 200-220ml

Chai/
Hop/Goi

650

San phim dinh dudng c6
HMB

1.Tiéu chuén chét lugng: C6 gidy tiép nhan ding
ky ban céng bd san phdm hodc x4c nhin cong bd
phit hep qui dinh an toan thyc pham.
2. Tiéu chuén k¥ thuét trong 100 ml:

- Ning lugng: Téi thidu 135 keal

- Chét dam: Tbi thiéu 8g

- HMB: Téi thiéu 0.4g

- Chét xo: Téi thiu 0.6g

- Thanh phén: Pam sita, dam dau nanh tinh ché,
déu thye vét (khdng c6 dau co, déu dira),
CaHMB, chét xo (FOS)

- Quy céch dong gbi: 220-250ml

Chai/
Hop/Goi

2.600

San phém dinh dudng
gidu béo omega 3

1.Tiéu chudn chét lugng: C6 gidy tiép nhén din
ky ban cong bd san phim hodc x4c nhan cong b%
pht hop qui dinh an toan thyc phim.
2.Tiéu chuan k¥ thuat trong 100g:

- Niing lwgng: Tbi thiéu 360kcal

- Chét dam: Téi thiéu 19g

- DHA: Téi thidu 0.5g

- EPA: Téi thiéu 1g

- Chit bt dudng: Téi da 70g

- Thanh phén: Maltodextrin, dam sita tinh ché,
dau ca bién

- Quy cach dong gbi: 380-400g

Hop /Lon/
Goi

450

San phidm dinh dudng
danh cho tré sinh non,
nhe cén tir 0-12 thing
tudi

1.Tiéu chuén qhﬁt luong: Co giay tiép nhan ding
ky ban cong bd san phiam ho#ic x4c nhin cong bd
phi hep qui dinh an toan thyc phim.
2. Tiéu chudn k¥ thudt trong 100 ml:

- Nang luong: Téi ghiéu 78 keal

- Chét dam: Téi thiéu 2.2g

- Chit béo: T6i da 5.0g

- Chét bgt duong: Téi da 9g

- Thanh phén sira khong béo, siro bip dang rén,

diu dau nanh , lactose, dau MCT (Triglycerid

Ong/
Chai/Hop/Gobi

2.600

N



Tén danh muc

Yéu ciu ky thujt

Don vi tinh

S5 lrgmg
dy kién

chudi trung binh) dam whey c6 dac.
-Quy céch déng géi: 58-60m!

San phém b sung dinh
dudng danh cho ngudi
bénh dai thio dudmg

1.Tiéu chuén chét hrong: C6 giy tiép nhan dén
ky bén cong b6 sin pham hodic x4c nhén cdng b%
phu hop qui dinh an toan thyc pham.
2. Tiéu chudn ky thujt trong 100g:

- Néing lugng: T6i thidu 430 kcal

- Chét dam: Téi thiéu 17g

- Chiit bdt dudng: Téi da 55g

- Inositol: T thiéu 1.400 mg

- Thanh phén: Déu thyc vat (khéng c6 diu co,
diu dira), dam (dam d4u nanh hogic dam sita).

- Quy cich déng gbi: 400-450

Hép/ Lon/
Géi

230

San phim dinh duéng
dam thity phan (sin phim
dinh dudng y hoc)

1.Tiéu chuén chét heong: Cé gi& tiép nhén déin
ky ban cong bé san phim hoic x4c nhén cdng bd
phu hop qui dinh an toan thyc phdm.
2.Tiéu chuén k¥ thudt trong 100g:
- Néng lugng: Téi thidu 350kcal
- Chét dam: Téi thidu 14g
- Chét bdt dudmg: Téi da 70g
- Thanh phén: ) o
+ Dam Whey thily phén bing enzym (t6i thiéu
20%)
+ Chét béo MCT: Téi thiéu 10g

Hop/ Lon/
Géi

6.700

San phim dinh duéng
ting cudmg mién dich

- Quy céch déng géi: 400-450
1.Tiéu chuén chét lugng: C6 gigy tiép nhdn din
ky ban cong bé sin phém hodic x4c nhan cdng bd
phi hop qui dinh an ton thyc phim.
2.Tiéu chuan ky thuét trong 100g:
- Niing lwong: Téi thidu 330kcal
- Chét dam: Téi thiéu 18g
- MCT: Téi thiéu 2.4g
- Omega 3: Téi thiéu 0.88g
- L-arginin: T&i thidu 3600mg
- Nucleotides: Téi thiéu 320mg
- Thanh phén: Maltodextrin, dam whey, diu c4,
L- arginin, dAu triglycerid chudi trung binh
- Quy céch d6ng gbi: 70-75g

Goi

1.600

Sén phim dinh dudng
gidm dam

1.Tiéu chuéin chat lugng: C6 gidy tiép nhin dan

ky bin cong bb san phlm hoic x4c nhin cong b
phi hop qui dinh an toan thyc phim.
2. Tiéu chuén k¥ thudt trong 100g :

- Ning lugng: Téi thiéu 400kcal

- Chit dam: Téi da 12g

- Chét béo: 16 - 18

- K (Potassium): Tgi da 375mg

- Thanh phén:

+ Pam sita hojc ¢6 chira cc acid amin cin
thiét (Arginine, Glutamic acid, Leucine,
Methionin)

+ Pudng hip thu chim Palatinose
(Isomaltulose)

- Quy céch déng gbi: 400-450g

Hop/ Lon/
Géi

1.090




TT

Tén danh myc

Yéu chu ky thujt

Pon vj tinh

S6 lwgng
dy kién

Séan phdm dinh dudng
gidu dam

1.Tiéu chudn chit lwgng: C6 ban ty cong bo sén
phém cia Céng ty.
2.Tiéu chuén k¥ thuét trong 100g:
- Néng lugng: T4i thiéu 400 kcal
- Chét dam: Téi thiu 16g
- Chét béo: 15 -17 f
- K (Potassium): Toi da 375mg
- Thanh phén:

+Dam sita hofic ¢6 chira céc acid amin cin
thiét (Arginine, Glutamic acid, Leucine,
Methionin)

+ Pudmg hép thu chdm Palatinose

(Isomaltulose)

- Quy céch déng gdi: 400-450g

Hop/ Lon/
Géi

250

10.

Séan phdm dinh dudng

[4am d3u nanh

1.Tiéu chuén chat lvgng: C6 ban tir cong b6 sén
phém ciia Céng ty.
2. Tiéu chuén k¥ thudt trong 100g:
- Nang lugng: Téi thiu 380kcal
- Chét dam: Téi thidu 14g
- Chét bt dudng: Téi da 70g
- Thanh phén:
+ Pam déu nanh (khdng chira dam sita)
+ Chit béo thyc vat MCT (medium chain
triglycerides)
- Quy cich déng gbi: 400-450g

Hop/ Lon/
Géi

2.200

11,

San phém bjt dinh dudng
cao ning lugng (ngil cbc)

1.Tiéu chudn chat lvgng: C6 bén ty cong b san
phim ciia Cong ty.
2.Tiéu chuén k¥ thuat trong 100g:

- Niing lugng: Téi thiéu 380kcal

- Chét dam: Téi thiéu 14g

- Chiét bt dudmg: Téi da 75g

- Thanh phin: Gao, b4t mng dai mach, ddu
nanh, ddu xanh

= Quy céch déng gdi: 400-450g

Hép/ Lo/
Goi

3.500

12.

San phim bt dinh dudng
cao néng lugng gidu chit
x0 (ngii céc)

1.Tiéu chuén chét lugng: C6 ban tyr cong b sin
pham cia Cong ty.
2.Tiéu chudn k¥ thugt trong 100g:

- Ning lugng: T5i thidu 380 kcal

- Chét dam: Téi thidu 15g

- Chét bt duémg: Téi da 70g

- Thanh phén: Pdu nanh, d4u xanh nguyén vo,
gao lic, bjt mdng dai mach

- Quy cich déng gbi: 400-450g

Hép/ Lon/
Géi

2.100

13.

Sén phém dinh dudng
dam whey

1.Tiéu chuan chat hugng: C6 ban ty cong b6 san
phdm cia Céng ty.

2.Tiéu chuén k¥ thuat trong 100g:

- Naing lugng: Téi thidu 380kcal

- Chét dam: Téi thidu 75g

- Chét bst dudng: Téi da 8.5g

- Thanh phin: Pam Whey tinh ché (80%).

= Quy céch d6ng gdi: 300-330g

Hép/ Lon/
Géi

1.400

14,

Sén pham dinh dudng

nudi 3n danh cho déi

1.Tiéu chuin chét hrgng: Cé ban tyr cong bb san

phim cua Cong ty.

Chai/ Hép/
Géi

1.100

WY



TT

Tén danh muc

Yéu clu ky thujt

Pon vi tinh

S6 lwong
dy kién

tuong khéng dung nap
dam sita, cin ting dam

2.Tiéu chuén k§ thudt trong 100ml:

- Néing luong: Téi thiéu 100 keal

- Chét dam: Téi thiéu 5g

- Chét béo: Téi thidu 3g

- Thanh phan: Ut ga phi 1§, gao litt, d4u xanh,
chét xo inulin, ddu ddu nanh,

- Quy céch déng gbi: 220-250ml

15.

Bot ¢8 diic thye phim

1.Tiéu chuan chat lwong: C6 gidly tiép nhan ding
ky ban cong bd sin phdm hoic x4c nhén céng bd
phi hop qui dinh an toan thyc phdm
2. Tiéu chuéin ki thut trong 100g:

- Niing luong: Téi thidu 270kcal

- Protein: Toi da 0.5g

- Chdt béo: 0g

- Pudmg: Téi thiéu 67g

- Lugng mudi tbi da: 2.4g

- Thanh phﬁn: Dextrin (INS1400), Xanthan gum
(INS415), Calcium lactate (INS327), Trisodium
citrate (INS331(iii))

- Quy cich déng géi: 300-330

Hép/ Lon/
Géi

150

16.

Bot c6 dic thye phdm

1.Tiéu chuén chét lugng: C6 gidy tiép nhén din
ky ban cong bd sén phim hodc xac nhén céng bd
phu hop qui dinh an toan thyc phém

2. Tiéu chuén ky thudt trong 100g:

+ Niang lwong: Téi thiéu 270keal

+ Protein: Toi da 0.5g

+ Chit béo: 0g

+ Pudng: Téi thiéu 67g

+ Lugng mudi ti da: 2.4g

- Thanh phén: Dextrin (INS1400), Xanthan gum
(INS415), Calcium lactate (INS327), Trisodium
citrate (INS331(iii))

-Quy céch déng gbi: 3-5g

Géi

15.0600

17.

San phim dinh dudng
dam nhénh

1.Tiéu chuan chat lugng: C6 gidy tiép nhén déing
ky bén céng b6 sin phim hofic x4c nhan cdng bo
phtt hop qui djnh an todn thyc pham
2.Ti¢u chuén k thuat trong 100g :
- Niing lugng: T6i thiéu 330 kcal
- Chét béo: 5 - 9g
- Chét dam: t6i thidu 20g
- Valin: 2.6 - 4g
- Leusin: 3.2 - 5g
- Isoleusin: 2.8 - 4.5g
- Thanh phén: Acid amin (13%), maltodextrin,
dau.
- Quy céch déng géi: 50-100g

Géi/ Hop

580

18.

San phim dinh dudng
danh cho ngudi bénh suy
dinh dudng

1.Tiéu chuén chét lugng: Cé gidy tiép nhén ding
ky ban céng bd san phdm hoiic xac nhén cong b
phi hep qui dinh an toan thyc phim
2. Tiéu chuén ky thudt trong 100ml:

- Naing luong: Téi thidu 230 kcal

- Chét béo: Téi da 10g

- Chét dam ti thiéu: 12g

Chai/ Hop/
Goi

1000




TT

Tén danh muc

Yéu clu ky thugt

Pon vj tinh

S6 lwgng
dy kién

- Bot dudng: Toi thicu 24g

- Thanh phén: dam sita, maltodextrin, sucrose,
diu thye vat (khéng c6 ddu co), khong chira
lactose.

- Quy céch déng géi: 125-150ml

19,

San phém thyc phém
dinh dudng gidu dam
kiém soét kali

1.Tiéu chuén chat lugng: Cé gidy tiép nhan déin
ky ban cng bb sin phim hojic x4c nhin céng bd
phi hgp qui dinh an toan thyc phim
2. Tiéu chuén k§ thuat trong 100ml:
- Nang luong:Téi thidu 160kcal
- Chét dam: Téi thiéu 6g
- K (Potassium): Tdi da 128mg
- Thanh phén:
+ Maltodextrin, diu hat céi, ddu hudng
duong, protein sita.
- Quy céich déng gdi: 200-220ml

Chai/ Hop/
Géi

700

20.

Séan phim dinh dudng
cho b¢nh 1y gan mét

1.Tiéu chuan chit lugng: C6 giay tiép nhin dang
ky ban cong b6 sin phim hodic x4c nhan cong bo
phi hop qui dinh an toan thyc phdm.
2.Tiéu chudn k¥ thudt trong 100g:
- Ning lugng: Tbi thidu 320kcal
- Chét dam: Téi thiéu 12g
- Chét béo: Téi da 25g
- Chét bdt dudmg: Téi da 80g
- Thanh phin:

+ Pam Whey MCT (medium chain
triglycerides)
+ Acid amin cén thiét (Arginine, Glutamic
acid, Leucine, Methionin).
- Quy céch déng géi: 400-450

Lon/ Hop/
Gé6i

90

IRV

)

21.

Sén phdm dinh dudng
dinh cho bénh thin man

1.Tiéu chuan chat lugng: Cé gii?ﬁép nhan din
ky ban cong b6 san phim hofic xéc nhin cong bo
pht hop qui dinh an todn thyc phim

2. Tiéu chufin k¥ thudt trong 100ml:

- Ning lugng: Téi thidu 160kcal

- Chét dam: Téi da 4g

- Chét béo: Téi thiéu 7g

- MCT: Téi thiéu 1.5

- K (Potassium): Tdi da 180mg

- Phét pho: T6i da 100mg

- Thanh phén: Isomaltulose (ngudn cung cép
glucose va fructose), ddu thyc vt (dAu hat cai,
diu huéng duong), dam sifa, chét béo chudi trung
binh (MCT).

Chai/ Hop/
Géi

"Hi

iy

720

22.

Sén phém dinh dudng
dam cao, ning lugng cao

- Quy céch déng gbi: 200-220ml
1.Tiéu chuan chgt lwgng: Cé gidy tiép nhin dan
k¢ ban cong bb san phim hojc x4c nhan cong bd
phd hop qui dinh an toan thyc phim

2. Tiéu chuén k§ thuat trong 100ml:

- Ning lugng: Téi thidu 160kcal

- Chét béo: 6 - 10g

- Chét dam: 7 - 13g

Chai/ Hop/
Géi

- Acid béo khong bio hda don: 4 - 8g

N



TT

Tén danh muc

Yéu clu ky thudt

Pon vj tinh

S6 lwgng
dy kién

- Acid béo khong béo hoa da: 0.5 - 2g

- Bjt dudmg: 15 - 30g

- Thanh phén: Maltodextrin, protein sira, dén
thyc vét, (ddu huéng dwong, déu hat cai), inulin

- Quy céch déng gbi: 200-220ml

23.

San phdm b sung dinh
durdng danh cho bgnh i
théo dudng pha sén

1.Tiéu chuén chét lwong: C6 gidy tiép nhén dan
ky ban cdng bb san phdm hoic x4c nhan cong bg
pht hop qui dinh an toan thyc phim
2.Tiéu chuin ky thut trong 100mi:

- Niing lugng: Téi thiéu 120 keal

- Chét béo: Téi da 9.5g

- Acid béo bdo hoa tdi da: 2.2g

- Chét dam: Téi thidu 5g

- Byt dudmg: Téi da 17.5g

- Dudng: T6i da 3.25g

- Cholesterol: tbi da 10mg

- Lactose: ti da 0.5g

- Thanh phén: Maltodextrin, protein sifa, déu
thye vét, (dau huéng duong, dau hat cai), inulin

Chai/ Hjp/
Goi

400

24.

Thyc phim dinh duéng
ting cudng mién dich bd
sung Glutamin

- Quy céch déng gbi: 200-220ml
1.Tiéu chuén chgt lugng: Cé gidy tiép nhén din
ky bén cong b san phim hoiic x4c nhén cong b?
phit hop qui dinh an toan thyc pham
2.Ti€u chuéin k¥ thudt trong 100g:
- Glutamin; t6i thiéu 30g
- Chét béo: Téi da 1g
- Lactose: thi da 1g
- Vitamin C: 0.5g - 1.6g
- Vitamin E: 220mg - 520mg
- Thanh phén: Glutamin, dudng, chit xo,
vitamin C, vitamin E
- Quy céch dong géi: 22-25g

Géi

840

25.

Sén phém bét
Maltodextrin

1.Tiéu chuan chat lugng: C6 ban ty cong bd san
pham cia Cong ty.
2. Tiéu chuan ky thudt trong 100g:
- Chi tiéu cam quan: Dang b{t min, toi, khéng
von cuc

- Ham lugng Carbohydrate: Téi thidu 85%

- Thanh phén: Téi thiéu 90% carbohyrate 1
maltodextrin.

- Quy cach déng géi: 400-450g

Hép/ Lon/
Géi

1.286

26.

Bt MCT

1.Tiéu chuan chat lugng: Cé ban tir cong bo sin
phém ctia Céng ty.
2.Tiéu chuén k¥ thuat trong 100g:

- Niing lugng: Téi thiéu 730kcal

- Chét béo: Téi thiu 67%

- Thanh phin: MCT

- Quy céch dong gbi: 200 - 220g

Hép/ Lon/
Géi

430

27.

Thyc phim dinh dudng
ting cudng mién dich bd
sung Agrinin

1. Tiéu chuén chat hrgng: C6 gidy tiép nhin ding
ky ban cong bd sin pham hoéc xdc nhin cng b
phi hop qui dinh an toan thyc phédm.

2. Tiéu chuéin ky thudt trong 100g:

- Arginin: t6i thidu 16g

Goi

1.260




Tén danh myc

Yéu chu k§ thuft

Don vj tinh

S6 lwgng
dyr kién

- Glutamin: toi thiéu 16g

- K&m: tdi thiéu 10mg

- Thanh phén: Glutamin, Arginin, K&m
- Quy céch déng gbi 22-25g

28.

Sika sir dung cho tré so
sinh tir 0-6 thang tudi

1. Tiéu chuéin chdt lwgng: C6 gidly tiép nhén din
ky ban cdng b sin phim hofic xéc nhin cong b
phd hop qui dinh an todn thyc phém.
2.Tiéu chuén k¥ thuft trong 100g:

- Néing lwgng: Téi thiéu 500 keal

- Chit dam: Tbi thidu 9g

- Chat béo: 26 - 30g

- Acid Linoleic: 3.5 - 5g

- HMO: Téi thiéu 500m

- Thanh phin: Latose, ddu thyc vat, dam whey
thity phén mot phéin, c6 ARA va DHA, HMO (2"
iO-Fucosylactose/Diﬁ:cosyllactose/Lacto-N-
tetraose/6™-O-Sialyllactose, 3'-O-Sialyllactose)

Hop/ Go6i/
Lon

50

29.

San phim dinh dudng
ding pha ché siip danh
cho ngudi bénh déi théo
dudng

- Quy céch déng gdi: 400-450g
1.Tiéu chuén clﬁfglu'qng: C6 gidly tiép nhén din
k¥ ban cong bb san phdm hofic xéc nhén céng b
phu hop qui dinh an todn thyc phim
2. Tiéu chuén k¥ thudt trong 100g:

- Néing lugng: T6i thidu 350kcal

- Chét dam: Tbi thidu 17g

- Chit bot dudmg: Tbi da 65g

- Chi s6 dudng huyét GI <40

- Thanh phin: Pudng hép thu chim Palatinose
ho#ic Isomaltulose

Hop/ Géi/
Lon

420

30.

San phim dinh dudng
dam thily phén (sén phim
dinh dudng y hoc) dinh
cho tré nhé

- Quy céch déng g6i: 400-450,
1.Tiéu chuén ch&lguqng: C6 gidy tiep nhén din;
ky bén cng bb sin phim hofic xéc nhan cong b%
ph hop qui djnh an todn thyc phim
2.Tiéu chuan ky thudt trong 100g:
- Niing lwgng: Téi thiéu 410kcal
- Chét dam: Téi thiéu 13.5g
- Chét béo: Téi thiéu 14g
- MCT: Téi thiéu 7g
- Thanh phin:
+ Dam Whey thuy phén (t sita bo)
+ Chét béo MCT
+ H&n hop vitamin, khoéng chét
- Quy céch déng gdi: 400-450g

Hop/ G6i/
Lon

50

31

Sén phdm dinh dudng tai
nudi &n chudn

1.Tiéu chuan chat lugng: C6 gidy tiép nhin dén
ky ban cdng bd san phdm hofic x4c nhén cong bi
phi hop qui dinh an toan thyrc phdm
2.Tiéu chudn k¥ thuft trong 100ml:

- Nang lwong:Téi thiéu 135kcal

- Chit dam: Téi thiéu 5g

- Chét béo: Téi thiéu 5g

- Thanh phin: Pam whey, ddu thyc vét cé
MCT (medium chain triglycerides)

- Quy céch dong g6i: Thi chét déo 10600ml

- Tiéu chuén khéc: C6 cam két cung cip day

Tai/Géi

50
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Tén danh muc

Yéu clu ky thuit

Pon vj tinh

S6 leong
dy kién

phi hop véi thi nudi dn
-Quy cich déng gbi: 1.000 - 1.200 ml

32.

Sira sir dung cho tré so
sinh tir 0-6 théng tudi

1. Tiéu chuln chit lugng: C gidy tiép nhin déing
ky bin cong bd sin phim hofc xéc nhén céng bd
pht hop qui dinh an toan thyc phim.

2. Tiéu chuén k§ thugt trong 160 ml:

- Niéing lwong: Toi thiéu 63 kcal

- Chéit dam: Téi thibu 1.2 g

- Chit béo: Téi da 3.6g

- Chit bt dudng: Téida 7 g

- 5 HMO: Téi thiéu 240 mg

- Thanh phén: lactose, diu thyc vét, sita khng
béo, dam whey cb dic, SHMO

- Quy céch doéng gbi: 58-60ml

Chai/
Ong/Hép

500

33.

San phim bd sung dinh
dudng danh cho bénh gan

1.Tiéu chudn chat legng: Cé gidy tiép nhin dén
ky ban cdng bd san phim hoic x4c nhén céng bd
phi hop qui dinh an toan thyc phim
2. Tiéu chuan ky thuét trong 100ml:

- Niing lugng: Ti thiéu 100 keal

- Chit béo: Téi thidu 3.5g

- Acid béo bdio hoa tdi da: 2.3g

- Chét dam: Téi thidu 3g, acid amin phén nhénh
t6i thiéu 1,5g )

- Bt dudmg (carbohydrat): T6i thiéu 13.5g

- Pudng: Téi da 1.5g

- MCT: t6i thidu 1.15g

- Thanh phan; Maltodextrin, protein d4u nanh,
déu thye vat (ddu d4u nanh, diu hat cai), acid
amin nhénh (L-leucin, L-iso leusin, L-valin)

- Quy cdch déng gbi: 200-220ml

Chai/Hop/Goi

50




CONG TY: ceererrerrrrvrvrsensersessssssessosssssssossonsans
DIA CHi: OOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOO 9090900000000 OTS LR ]
SO DIEN THOAL ....cccuuneeeieeereeersasasssssssasasaann

BANG BAO GIA
Kinh giri: Bénh vién Pai hoc Y Dugc TPHCM

Pia chi: 215 Hong Bang, Phudng 11, Quén 5, TPHCM
Theo cong vin mdi chio gid s ......./BVDHYD-.... ciia Bénh vién, Cong ty ching t6i bio gia nhu sau:

Pon gid
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< Yéu chu béo gia:
- Béo gi4 ndy c6 hiéu luc .....") ngdy ké tir ngiy bio gia.
- Chiing t6i cam két vé dom gid chao hang béng hodc thdp hon gid trén thi truomg cia ciing nha cung g hodc cing ching logi.
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PAI DIEN THEO PHAP LUAT
(Ky tén va dong déu)
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